
TECHNICAL DATA 

Art.-Code:                                                30101010 HS-Code: 04089180

EAN Code:                                               4015753101108 CoO: DE

135g

(DE) Volleipulver 
Zutaten: Hühnervollei 100 %. Kann Spuren von Gluten, Milch, Soja, Senf, Sellerie und Schalenfrüchten enthalten. Zubereitung: Als Zugabe zu diversen Speisen und zur Herstellung von 
Pfannkuchen, Omelette und Rührei. Menge reicht für ca. 10 Eier. 

(EN) Whole Egg Powder 
Ingredients: 100% whole chicken egg. May contain traces of gluten, milk, soy, mustard, celery and nuts. Preparation: As an addition to various dishes and for making pancakes, omelettes 
and scrambled eggs. Quantity is sufficient for approx. 10 eggs.

(FR) Oeuf entier en poudre 
Ingrédients: Œufs de poule entiers 100 %. Peut contenir des traces de gluten, lait, soja, moutarde, céleri et fruits à coque. Préparation: À utiliser comme ingrédient dans divers plats et pour 
préparer des crêpes, des omelettes et des œufs brouillés. Quantité équivalente à environ 10 œufs.
 
(IT) Uova intere in polvere 
Ingredienti: Uova intere di gallina 100 %. Può contenere tracce di glutine, latte, soia, senape, sedano e frutta a guscio. Preparazione: Da utilizzare come aggiunta a diversi piatti e per 
la preparazione di pancake, omelette e uova strapazzate. La quantità è sufficiente per circa 10 uova.
 
(NL) Geheel eipoeder 
Ingrediënten: Volle kippen-eieren 100 %. Kan sporen bevatten van gluten, melk, soja, mosterd, selderij en noten. Bereiding: Te gebruiken als toevoeging in diverse gerechten en voor het 
maken van pannenkoeken, omeletten en roerei. Hoeveelheid is voldoende voor ongeveer 10 eieren.
 
(ES) Huevo entero en polvo 
Ingredientes: Huevo entero de gallina 100 %. Puede contener trazas de gluten, leche, soja, mostaza, apio y frutos secos. Preparación: Para usar como ingrediente en diversos platos y 
en la preparación de tortitas, tortillas y huevos revueltos. Cantidad suficiente para aproximadamente 10 huevos.
 
(PL) Proszek jajeczny 
Składniki: Jaja kurze całe 100 %. Może zawierać śladowe ilości glutenu, mleka, soi, gorczycy, selera i orzechów. Przygotowanie: Do stosowania jako dodatek do różnych potraw oraz 
do przygotowania naleśników, omletów i jajecznicy. Ilość wystarcza na około 10 jajek.
 
(CS) Sušená celá vejce
Složení: Slepičí vejce 100 %. Může obsahovat stopy lepku, mléka, sóji, hořčice, celeru a skořápkových plodů. Příprava: K použití jako přísada do různých pokrmů a k přípravě palačinek, 
omelet a míchaných vajec. Množství odpovídá přibližně 10 vejcím.

(RO) Pudră de ou întreg 
Ingrediente: Ouă întregi de găină 100 %. Poate conține urme de gluten, lapte, soia, muștar, țelină și fructe cu coajă lemnoasă. Preparare: De folosit ca ingredient în diverse feluri de 
mâncare și pentru prepararea de clătite, omlete și ouă jumări. Cantitatea este suficientă pentru aproximativ 10 ouă.
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(HU) Tojáspor 
Összetevők: Tyúktojás 100 %. Glutént, tejet, szóját, mustárt, zellert és dióféléket nyomokban tartalmazhat. Felhasználás: Különböző ételekhez adalékként, valamint palacsinta, omlett és 
rántotta készítéséhez. Mennyiség körülbelül 10 tojásra elegendő.
 
(UK) Яєчний порошок 
Інгредієнти: Куряче яйце 100 %. Може містити сліди глютену, молока, сої, гірчиці, селери та горіхів. Приготування: Використовуйте як добавку до різних страв, а також для 
приготування млинців, омлетів і яєчні. Кількість еквівалентна приблизно 10 яйцям.
 
(DA) Smørpulver 
Ingredienser: Hønseæg 100 %. Kan indeholde spor af gluten, mælk, soja, sennep, selleri og nødder. Tilberedning: Brug som ingrediens i forskellige retter samt til fremstilling af pandekager, 
omeletter og røræg. Mængden svarer til cirka 10 æg.
 
(FI) Voijauhe 
Ainekset: Kananmunat 100 %. Saattaa sisältää jäämiä gluteenista, maidosta, soijasta, sinapista, selleristä ja pähkinöistä. Valmistus: Käytettävä lisänä erilaisiin ruokiin sekä pannukakku-
jen, munakkaiden ja munakokkelin valmistukseen. Määrä vastaa noin 10 kananmunaa.
 
(NO) Smørpulver 
Ingredienser: Hønseegg 100 %. Kan inneholde spor av gluten, melk, soya, sennep, selleri og nøtter. Tilberedning: Bruk som tilsetning i forskjellige retter eller til å lage pannekaker, omeletter 
og eggerøre. Mengden tilsvarer cirka 10 egg.

(SV) Smörpulver 
Ingredienser: Hönsägg 100 %. Kan innehålla spår av gluten, mjölk, soja, senap, selleri och nötter. Tillagning: Använd som ingrediens i olika rätter och för att tillaga pannkakor, omeletter 
och äggröra. Mängden motsvarar cirka 10 ägg.
 
(PT) Ovo em pó 
Ingredientes: Ovo de galinha inteiro 100 %. Pode conter vestígios de glúten, leite, soja, mostarda, aipo e frutos de casca rija. Preparação: Utilize como ingrediente em vários pratos ou 
para preparar panquecas, omeletes e ovos mexidos. Quantidade suficiente para cerca de 10 ovos.
 
(SI) Jajca v prahu 
Sestavine: Piščančja jajca 100 %. Lahko vsebuje sledi glutena, mleka, soje, gorčice, zelene in oreščkov. Priprava: Uporabite kot dodatek različnim jedem ali za pripravo palačink, omlet 
in umešanih jajčk. Količina zadostuje za približno 10 jajc.
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Nettofüllgewicht/Net filling weight/Poids net/ Peso netto di riempimento/ Netto vulgewicht/ Peso neto de 
llenado/ Masa wypełnienia netto/ Čistá hmotnost náplně/ Greutatea netă de umplere/ Nettó töltőtömeg/ 
вага нетто наповнення/ Netto fyldningsvægt/ Nettotäyttöpaino/ Netto fyllvekt/ Nettofyllnadsvikt/ Peso líquido 
de enchimento/ Neto teža polnjenja
 
Wasserzugabe/Added water/Eau ajoutée/ Aggiunta di acqua/ Toevoeging van water/ Adición de agua/ 
Dodatek wody/ Přídavek vody/ Adaos de apă/ Víz hozzáadása/ Додавання води / Tilsætning af vand/ 
Veden lisääminen/ Tilsetning av vann/ Tillsats av vatten/ Adição de água/ Dodajanje vode

Fertige Menge/Ready quantity/Poids total/ Quantità finita/ Afgewerkte hoeveelheid/ Cantidad acabada/ 
Zakończona ilość/ Hotové množství/ Cantitate finită/ Kész mennyiség/ Готова кількість / Færdig mængde/ 
Valmis määrä/ Ferdig mengde/ Färdig kvantitet/ Quantidade acabada/ Končna količina

Durchschnittliche Nährwerte pro 100 g Trockenprodukt/Average nutritional values per 100 g dried 
product/Valeur nutritive moyenne pour 100 g de produit sec/ Valori nutrizionali medi per 100 g di 
prodotto secco/ Gemiddelde voedingswaarden per 100 g droog product/ Valores nutricionales 
medios por 100 g de producto seco/ Średnie wartości odżywcze na 100 g suchego produktu/ 
Průměrné výživové hodnoty na 100 g suchého produktu/ Valori nutriționale medii per 100 g produs 
uscat/ Átlagos tápértékek 100 g száraz termékre vetítve/ Середня поживна цінність на 100 г сухого 
продукту / Gennemsnitlige næringsværdier pr. 100 g tørt produkt/ Keskimääräiset ravintoarvot 
100 g kuivaa tuotetta kohti/ Gjennomsnittlig næringsverdi per 100 g tørt produkt/ Genomsnittliga 
näringsvärden per 100 g torr produkt/ Valores nutricionais médios por 100 g de produto seco/ 
Povprečne hranilne vrednosti na 100 g suhega izdelka

Brennwert|Energy|Énergétique|Energia|Energie|Energía|Energia|Energie|Energie|Energi-
a|енергія|Energi|Energia|Energi|Energi|Energia|Energija

Fett/Fat/Lipides/Grasso/ Vet/ Grasa/ Tłuszcz/ Tuk/ Grăsime/ Fat/ Жир./ Fedt/ Fat/ Fett/ 
Fett/ Gordura/ Maščoba
- davon gesättigte Fettsäuren/of which saturated fatty acids/dont acides gras/di cui acidi grassi 
saturi/ waarvan verzadigde vetzuren/ de los cuales ácidos grasos saturados/ w tym nasycone 
kwasy tłuszczowe/ z toho nasycené mastné kyseliny/ din care acizi grași saturați/ ebből telített 
zsírsavak / з них насичених жирних кислот / heraf mættede fedtsyrer/ joista tyydyttyneitä rasvahap-
poja/ hvorav mettede fettsyrer/ varav mättade fettsyror/ dos quais ácidos gordos saturados/ od 
tega nasičene maščobne kisline

Kohlenhydrate/Carbohydrates/ Glucides/ Carboidrati /Koolhydraten/Carbohidratos/ Węglo-
wodany/ Sacharidy/ Carbohidrați/ Szénhidrátok/ Вуглеводи/ Kulhydrater/ Hiilihydraa-
tit/ Karbohydrater/ Kolhydrater/ Hidratos de carbono/ Ogljikovi hidrati
- davon Zucker/of which sugar/dont sucres/ lo zucchero/ daarvan suiker/ del mismo azúcar/ 
jego cukier/ z toho cukr/ zahăr din acesta/ ebből cukor/ з нього цукру / heraf sukker/ siitä sokeri/ 
derav sukker/ därav socker/ do mesmo açúcar/ od tega sladkor

Ballaststoffe/Fibre/ Fibres alimentaires / Fibra alimentare/ Voedingsvezels/ Fibra alimentaria/ 
Błonnik pokarmowy/ Vláknina/ Fibre dietetice/ Élelmi rostok/ Харчові волокна / Kostfib-
re/ Ravintokuitu/ Kostfiber/ Kostfiber/ Fibra alimentar/ Prehranska vlaknina

Eiweiss/Protein/Protéines/ Proteine/ Eiwit/ Proteína / Białko/ Protein/ Proteine /Protein / 
Білок / Protein/ Proteiini / Protein/ Protein/ Proteína/ Proteini

Salz/Salt/Sel/Sale/ Zout/Sal /Sól /Sůl /Sare /Só / Сіль/ Salt/ Suola/ Salt/ Sal/ Sol 

Mindestens haltbar bis Ende/Best before end/A consommer de préférence avant le/ Da consumarsi preferibil-
mente entro la fine di/ Best voor einde van / Mejor antes de finales de/ Najlepiej przed końcem/ Nejlépe 
do konce/ Cel mai bine înainte de sfârșitul lui/ Legjobb a következő hónap vége előtt / Краще до кінця / Bedst 
inden udgangen af/ Parasta ennen/ Best før utgangen av/ Bäst före slutet av/ Melhor antes do final de/ 
Najbolje pred koncem

5 Jahre/years/ans/ anni / jaren/ años/ lata/ let/ ani/ évek/ років / år/ vuotta / år/ år/ 
anos/ let

Manufacturing facility:
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135g

400ml

535g

2480kJ/592 
kcal

43,9g

15,1g

 

1,1g

0,6g

0,0g

48,0g
 

0,5g


